
 

La Perla Nera Ristorante Italiano · Triebstraße 36 · 60388 Frankfurt am Main 
Sommer- und Winterterrasse · Catering Täglich · wechselnder Mittagstisch · Besondere Wochenempfehlung 

Mo.-Fr. 11.30-15 & 17.30-22 Uhr · Sa. 17 bis 23 Uhr · So. 11.30-21 Uhr · Dienstag: Ruhetag · durchgehend warme Küche bis 22 Uhr 
Abhol- und Lieferservice bis 21 Uhr · Fon: 06109/31767 · Fax: 06109/375689 · www.la-perla-nera.de 

 
PREISE IN EURO INKL. ALLER STEUERN UND ABGABEN DER GETRÄNKE UND SPEISEN | INHALTSTOFFE FINDEN SIE AUF DER LETZTEN SEITE 

 
 

Spezialangebot: Fine Dining Deluxe 
Ausgewählte Gerichte inkl. Exklusiver Premiumwein nur für kurze Zeit. 

Castorani Dieci Inverni Rosso Colline Pescaresi IGT 2012  
(Normalpreis 0,75 Fl.: 179 € Jetzt 109 €* | Glas 0,1l: 26 € Jetzt 15 €*) 

*Dieser Premiumwein ist nur mit einem Fine Dining Deluxe Gericht Bestellbar. 
 

Fine Dining Deluxe „Uno“ 39€ 
Kalbsleber in Salbeibutter 

Beilage: Rosmarin Kartoffel und frischem Gemüse 
Gericht: 24 € + Glas 0,1l: 15 € Dieci Inverni 2012 

 

Fine Dining Deluxe „Due“ 47,50€ 
Entrecôte vom Grill mit Pfifferlingen 

Beilage: Rosmarin Kartoffel und frischem Gemüse  
Gericht: 32,50 € + Glas 0,1l: 15 € Dieci Inverni 2012 

 

Fine Dining Deluxe „Tre“ 54,50€ 
Argentinisches Rumpfsteak (280g) mit grüne Pfeffer Rotweinsauce 

Beilage: Rosmarin Kartoffel und frischem Gemüse 
Gericht: 39,50 € + Glas 0,1l: 15 € Dieci Inverni 2012 

 

Fine Dining Deluxe „Quattro“ 54,50€ 
Rinderfilet (220g) mit grünem Pfeffer Cognacsauce 
Beilage: Rosmarin Kartoffel und frischem Gemüse  
Gericht: 39,50 € + Glas 0,1l: 15 € Dieci Inverni 2012 

 
Castorani Dieci Inverni Rosso Colline Pescaresi IGT 2012 Bio  

ist ein würziger und komplexer Bio-Rotwein, der von köstlichen Noten von reifen Beeren und schwarzen Früchten 
dominiert wird. Sein vielfältiges Bouquet wird von eleganten Taninnen und einer üppigen Textur vollendet, die ihn zu 

einem einzigartigen und luxuriösen Genuss macht. 

 
VERKOSTUNGSNOTIZ 

Farbe: intensives Granatrot, dicht für das Auge 
Bouquet: würzig, mit Noten von Pflaume, Kirsche in Brandy und Heilkräutern. 

Geschmack: Eindrucksvoller Mundeindruck, zeigt eine großartige Balance zwischen der großartigen Tanninstruktur, der 
alkoholischen Wärme und der wichtigen Säure endgültig, mit unendlicher Beharrlichkeit. 

 
AWARDS 

JAHR | WETTBEWERB | BEWERTUNG | WEINLESE 
2023 Merano The Wine Hunter GOLD 2013 | 2022 Merano The Wine Hunter GOLD 2012 

 

 
Wir wünschen Ihnen Buon appetito! 

 
& La Perla Nera Team 

 


